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ANTIPASTI

Degustazione di crudi di pesce € 40

Selezione di ostriche: € 7 cad
Tarbouriech, Gillardeau, Regal Or

Degustazione di Caviale Giaveri, burro salato e pan brioches: € 100
Caviale Siberian, Caviale Osietra, Caviale Beluga

Alici del Cantabrico, burro salato e pan brioches € 292
Polpo, topinambur, limone e carciofi fritti € 20
Zuppa di ceci di Cicerale, zafferano e mazzancolle € 20
Pappa al pomodoro, carpaccio di manzo marinato, €20

scamorza affumicata e rucola selvatica

Selezione di affettati: €24

Patanegra, Schiena Tirolese, Coppa di maialino nero di
Martina Franca

MICHELIN 2025



PRIMI PIATTI

Gnocchi ripieni di ricciola, beurre blanc e
aringa affumicata

Tortellini ripirni di baccala mantecato,
ceci e carciofi fritti

Spaghetti Gentile, vongole locali e bottarga di
muggine

Bottoni di manzo alla vaccinara, cacao e
pinoli tostati

Fettuccine al ragu di Chianina
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€ 24

€ 24

€20

€ 23

€18



SECONDI PIATTI

Pesce Spada, fichi, gorgonzola e noci € 29

! 3R € 28
Pescatrice, cicoria e salsa al pepe verde

Frittura di calamari e gamberi €18
Guancia di manzo, patate e spinaci € 24
€ 24

Stinco di agnello, asparagi e patate

CONTORNI
Puntarelle alla romana con alici del cantabrico €8
Carciofo alla romana €7
Cicoria €0
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DOLCI

Cioccolato bianco, ruby e lampone €10
Cremee brulée, cioccolato, caramello e pop corn €10
Pastiera:

cremoso alla pastiera, spugna alla ricotta, tuorlo agli €10

agrumi e latte e grano

Limone e liquirizia, cioccolato bianco, €10
cardamomo e alloro

Gelato alla colomba, terra di cacao, cioccolato €6
e agrumi
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