


I M E N U '  D E G U S T A Z I O N E

" D E G U S T A Z I O N E "

Un viaggio  guidato nel  nostro  mondo in  7  portate

" L A  D E G U S T A Z I O N E "

RISTORANTE-CHAMPAGNERIA LOCANDA MARCHESANI
Piazza  V.  Bel l in i  1 1 - 13  00071  Pomezia  (Rm) te l  06  9107720 -  328  8510293      

Menù degustaz ione in  5  portate  se lez ionate  dal lo  Chef

E'  necessarr ia  la  partec ipazione  di  tutt i  i  commensal i  a l lo  s tesso  menu degustaz ione

€ 90

€ 70

" O R I G I N E "
“Origine è inizio”

Ci piace pensare che questo menù sia l’origine del vostro viaggio nel nostro locale.
Un percorso ricco di attenzioni adatto a chi si approccia per la prima volta al nostro

mondo e a chi cerca la nostra esperienza in tempi ristretti.

Menù degustaz ione in  3  portate  se lez ionate  dal lo  Chef

€ 45



Degustaz ione di  crudi  d i  pesce                                     40
( se lez ione  di  carpacci ,  se lez ione  di  tartare ,
 se lez ione  di  crostacei ,  ostr ica)

Selez ione di  Ostr iche :                                          cad .    8    
Regal  Or ,  Tarbouriech ,  Gi l laredeau,  Tosa  ,  Turr i                                                  
                                                              
                                                                                

Alic i  de l  Cantabrico                                                     22
pan br ioche  e  burro  gourmet

Cavia le  Giaver i
Cavia le  S iber ian 10gr                                                                28
Cavia le  Osietra  10gr                                                                 33
Cavia le  Beluga  10  gr                                                                 48

Degustaz ione di  cavia le  Giaver i                                    100
Siber ian ,  Osietra ,  Beluga
pan br ioche  e  burro  gourmet

A N T I P A S T I

RISTORANTE-CHAMPAGNERIA LOCANDA MARCHESANI
Piazza  V.  Bel l in i  1 1 - 13  00071  Pomezia  (Rm) te l  06  9107720 -  328  8510293      

Per  garant ire  la  migl ior  qual i tà  i  nostr i  p iatt i  seguono la  s tagional i tà  degl i
ingredient i  pertanto  è  poss ibi le  trovare  de l le  var iaz ioni  ne l  menù f i s ico .



Tartare  di  scampi                                                               24
asparagi ,  pompelmo rosa  e  zest  d i  l imone candito

Jul ienne di  seppia  e  f iocchi  d i  cavia le                                  24
l imone bruciato ,  mandorle  e  f iocchi  di  cavia le  Giaver i

Calamaro a l la  d iavola                                                         19
sa l sa  a l la  diavola ,  o l io  a l le  o l ive  nere  e  pimento

Vite l lo  tonnato                                                                  19
bottarga  di  uovo,  pepe  af fumicato  e  capperi  candit i
 

Tartare  di  manzo a l la  Vignarola                                           20
focaccia  croccante ,  carc iof i ,  fave  e  pise l l i  f reschi

Pappa a l  pomodoro                                                             18
carpaccio  di  manzo marinato ,  scamorza  af fumicata  e  rucola  se lvat ica

Patanegra                                                                             25
Cebo de  campo Iber ico  50%                                                   

A N T I P A S T I

RISTORANTE-CHAMPAGNERIA LOCANDA MARCHESANI
Piazza  V.  Bel l in i  1 1 - 13  00071  Pomezia  (Rm) te l  06  9107720 -  328  8510293      



P R I M I  P I A T T I

Pasta  e  patate  di  mare                                                        23
patate  cannol icchi ,  seppie ,  pomodoro e  rosmarino

Spaghetto  gent i le ,  pesto  e  crudo di  gamberi  ross i                 24
bas i l ico ,  asso luto  di  gamberi  ross i  e  gamberi  ross i  crudi

Gnocchi  r ipieni  d i  r icc io la                                                  24
beurre  blanc ,  rapa  rossa  e  ar inga  af fumicata

Vulcano a l  ragù di  cort i le                                                   24
ragù di  conig l io ,  anatra ,  pol lo ,  tacchino e  faraona tag l iato  a l
colte l lo  e  pepe  Voats iper i fery

Bottoni  di  manzo                                                               23
al la  vaccinara ,  cacao e  pinol i  tostat i

Piatt i  de l la  tradiz ione Romana                                           16
Carbonara
Amatric iana
Cacio  e  pepe

Secondi  disponibi l i tà                                                   
Astice  Blu                                                                               14  a l  Hg
Aragosta                                                                                 20  a l  Hg
Granciporr i                                                                               38  a l  pz    
Cica la  Magnosa                                                                        22  a l  Hg  
Tartufo  Bianco                                                                        60  € a  porz .       

RISTORANTE-CHAMPAGNERIA LOCANDA MARCHESANI
Piazza  V.  Bel l in i  1 1 - 13  00071  Pomezia  (Rm) te l  06  9107720 -  328  8510293      



S E C O N D I  P I A T T I

Baccalà  Morro ,  f r iggite l l i  e  c ipol l ine  a l la  brace                23
chutney  di  f r iggite l l i ,  c ipol l ine  a l la  brace  e  a lga  spirul ina

Polpo                                                                            26
topinambur ,  l imone e  carc iof i  f r i t t i

Pescatr ice                                                                      24
i l  suo  pi l  p i l ,  agrett i ,  l imone e  uova  di  lompo

Guancia  brasata                                                              24
vel lutata  di  patate  e  spinacino

Secondo disponibi l i tà :
Pescato  del  g iorno :  spigole  e  orate  pescate                      a l l ' e t to    7  
Pescato  del  g iorno :  pezzonie ,  rombi  e  dent ic i  pescat i      al l ’ e t to    8

RISTORANTE-CHAMPAGNERIA LOCANDA MARCHESANI
Piazza  V.  Bel l in i  1 1 - 13  00071  Pomezia  (Rm) te l  06  9107720 -  328  8510293      



D E S S E R T

RISTORANTE-CHAMPAGNERIA LOCANDA MARCHESANI
Piazza  V.  Bel l in i  1 1 - 13  00071  Pomezia  (Rm) te l  06  9107720 -  328  8510293      

P A I R I N G

Pomodoro e mozzarella di bufala                  10       Nero e mandorla    8
Glassa di datterino, lamponi e fragole,
latte di bufala e cioccolato bianco, sorbetto al basilico e mela verde                          
 7,8

Pesca                                                         10     Arbaria riserva        9
Bavarese alla vaniglia cuore di pesca fresca                     Passito di Pantelleria 2017 
madeleine alla menta ed erba cedrina.
 1, 3, 7

Limone e liquirizia di Rossano                      10            El Aziz            9
Cioccolato bianco, limone, cardamomo, polvere                    Passito di Pantelleria                      
di alloro e liquirizia di Rossano
1, 3, 7

Cheesecake mango, cocco e prezzemolo            10            Nektar            9                      
Cheesecake, gelée al mango, terra e gelato al cocco               Passito delle Cinqueterre 
emulsione di vaniglia e prezzemolo
 1, 3, 7.

 

Banana, cioccolato del Madagascar e arachidi  10             Zibibbo         8 
Brownies, cremoso al fondente del Madagascar 67%, arachidi         Azienda Buffa
sabbiate e gelato alla banana   
 7,3, 5 

Sorbetto                                                        6

Selezione di formaggi                                     16           Nektar            9
                                                                                              Passito delle Cinqueterre
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